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 تقديم به                                                 

  انسانهايي كه   
  به فردايي بهتر   

  مي انديشند.    
  مقدمه ناشر

سپاس بيكران پروردگار را كه به انسان قدرت انديشيدن بخشيد، قدرتي كه در مقايسه بـا سـاير   
ان را موجودات باعث شده است كه انسان هرگز به امكانات محدود خود اكتفا نكنـد. مكاتـب الهـي، انس ـ   

هـاي تقـرب    باشد. از جمله راه گيري او به سوي خالقش مي دانندكه جهت طلب و پويا مي موجودي كمال
به خداوند علم است، علمي كه زيبايي عقل است. علمـي كـه در دريـاي بيكـران آن هـر ذره نشـاني از       

اندوزي و  كه به علمشود. از اين روست  آفريدگار است و هر چه علم انسان افزون گردد، تقربش بيشتر مي
آموزي به ابـزاري نيـاز دارد كـه مهمتـرين آن      نظير مبذول گرديده است. اما علم آموزي توجهي بي دانش

  كتاب است و انتشار نتيجه مطالعات پژوهشگران و انديشمندان پاسخگوي اين نياز خواهد بود.
 ـ جهت تحقق اين امر و گام برداشتن در جهت ارتقاي پايه ش و رشـد و شـكوفايي   هاي علم و دان

هاي معنـوي هموطنـان    استعدادها انتشار كتاب را يكي از اهداف خود قرار داده و انتظار داريم با حمايت
هاي مؤثر و ارزشمندي را برداريم. گرچه تلاش خواهـد شـد در حـد دانـش و تجربـه       گرامي بتوانيم گام

هاي شـما عزيـزان    داريم كه راهنمايي اندكمان كارهايي بدون اشكال تقديم حضورتان گردد، ولي اذعان
هـاي شـما    تواند ما را در ارتقاي كيفي كتاب راهگشا باشد لذا هميشه منتظر پيشنهادات و راهنمـايي  مي

  خواهيم بود. 
در پايان از همه عزيزاني كه در مراحـل مختلـف تهيـه، تـدوين و چـاپ كتـاب از همفــكري و        

خانم مهندس مريم يـار احمـدي و آقـاي مهنـدس محسـن      خصوص  ام به ها برخوردار بوده همـكاري آن
محمــد خــاني (مــدير فــروش) سپاســگزاري نمــوده و موفقيــت  فرهادي(نويســندگان) و مهنــدس علــي

  روزافزونشان را آرزومندم.
  

  

  مهدي خاني

  مدير مسئول انتشارات آواي قلم
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  مقدمه:

قانون مـواد خـوردني،    13آيين نامه اجرايي قانون اصلاح ماده  13در راستاي اجراي ماده
 ـ    18/3/92ابلاغ شـده مـورخ    آشاميدني، آرايشي و بهداشتي  دينتوسـط مقـام محتـرم وزارت، ب

تهيه، توليد، توزيع، نگهداري، حمل و نقل بازرسي بهداشتي از مراكز  اجراييوسيله دستور عمل 
هــا و  هــاي بهداشــتي دانشــگاه گــردد. معاونــت ابــلاغ مــيفــروش مــواد خــوردني، آشــاميدني  و

تكميـل چـك   نظارت بر بهداشت مراكز مـذكور و   هاي علوم پزشكي موظفند در زمينه دانشكده
  بر اساس اين دستور عمل اقدام نمايند.هاي مربوطه  ليست


